
MINI PIEKARNIK

KSFO 541 M B
Mini piekarnik Kernau KSFO 541 M B oferuje 5 funkcji pieczenia i pojemność 45 litrów, zapewniając 
równomierne pieczenie w zakresie temperatur od 40 do 230°C. Trwała stalowa konstrukcja z emalią 
łatwą w czyszczeniu oraz intuicyjne sterowanie mechaniczne za pomocą zewnętrznych pokręteł 
ułatwiają obsługę. Użytkownik ma pełną kontrolę nad temperaturą i czasem pieczenia, co jest 
istotne dla osiągnięcia doskonałych wyników kulinarnych. Piekarnik jest dodatkowo wyposażony 
w rożen oraz emaliowaną blachę i ruszt, rozszerzając tym samym możliwości kulinarne. Niezawodny 
termostat zapewnia precyzyjne i bezpieczne pieczenie, co czyni ten piekarnik idealnym wyborem 
dla każdej kuchni.

TECHNOLOGIE: WZORNICTWO
KOLOR CZARNY

MATERIAŁ STAL + SZKŁO

FUNKCJONALNOŚĆ
LICZBA FUNKCJI I PIECZENIA 5

POJEMNOŚĆ WNĘTRZA 45 L
TIMER MECHANICZNY TAK

STEROWANIE MECHANICZNE TAK
ZEWNĘTRZNE POKRĘTŁA TAK

DRABINKI BOCZNE WYTŁOCZONE TAK
TERMOOBIEG TAK

EMALIA ŁATWA W CZYSZCZENIU TAK
ZAKRES TEMPERATUR 40O-230O C

ROŻEN TAK
TERMOSTAT TAK

OŚWIETLENIE PIEKARNIKA TAK

BEZPIECZEŃSTWO
IZOLACJA TERMICZNA TAK

2 SZYBY W DRZWIACH PIEKARNIKA TAK

WYPOSAŻENIE
EMALIOWANA BLACHA DO PIECZENIA TAK × 1

RUSZT DO PIECZENIA TAK × 1

PARAMETRY TECHNICZNE
WYMIARY (W X S X G) 330 × 590 × 470 MM

KLASA ENERGETYCZNA N/A
MOC 1400W

RODZAJ GRZAŁKI STAL NIERDZEWNA, KSZTAŁT 
LITERY M

NAPIĘCIE 220-240 V

WTYCZKA TYPU EURO TAK

EMALIA ŁATWA W CZYSZCZENIU: Wnętrza naszych piekarników pokryte są łatwą 
w czyszczeniu emalią. Dzięki niej utrzymanie urządzenia w czystości przestanie być 
problemem.

2 SZYBY W DRZWIACH PIEKARNIKA: Drzwi piekarnika KERNAU wyposażone 
zostały w 2 szyby. Dzięki temu jego front pozostaje chłodzony, nawet podczas 
długotrwałego pieczenia. 

TIMER: Funkcja ułatwiająca pracę w kuchni i dbająca o naszą wygodę. Daje nam 
możliwość zaprogramowania czasu pracy urządzenia.

STEROWANIE MECHANICZNE: Ta funkcja jest szczególnie istotna dla użytkowników, 
którzy cenią sobie prostotę i bezpośrednią kontrolę nad urządzeniem. Sterowanie 
mechaniczne jest łatwe do zrozumienia i obsługi dla każdego, niezależnie od 
doświadczenia w kuchni.

TERMOSTAT: Pozwala użytkownikowi na dokładne ustawienie i utrzymanie 
pożądanej temperatury w zakresie od 40 do 230 stopni Celsjusza. Ta elastyczność 
jest kluczowa przy pieczeniu różnorodnych potraw, od delikatnych ciast po 
soczyste pieczenie mięs.
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Więcej podobnych produktów znajdziesz tutaj
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